
 

Cambridge Society of Luxembourg      Nov 2014 

Michaelmas Dinner  

Carpaccio de truite rose, floralies d'automne et caviar citron 

 

Médaillons de veau tendres rôtis au jus d'herbes et légumes, cuisinés à 

l'étouffée 

Macaron inversé à la compote d'ananas et sorbet d'herbes fraîches 

 

 

accompanied by fine wines. 

 

 

Coffee, tea, etc will be taken in the upper room after the dinner. 

 

A vegetarian option is available on request. Should you have such 
preference, please indicate this on your e-mail reservation. 
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